“Aroma fresco e vibrante, maca verde, meldo, péssego e aromas
citricos em equilibrio com notas cremosas de baunilha muito discretas.

Volume e acidez a terminar num fim de boca muito longo.”

/L/\' /Loéo/\ﬂ_oLo Sradeira

BEYRA
CHARDONNAY / BRANCO / 2023

100% Chardonnay / Altitude: 650 metros / Solo xistoso /
Fermentacdo em cubas de aco inox e barricas usadas de carvalho
francés / Estagio com agitacao de borras “batonnage” até ao
engarrafamento / Estagio em garrafa durante 3 meses na Adega.

CASTAS NOTAS TECNICAS

100% Chardonnay.
VINHO BRANCO

ORIGEM
COLHEITA

E Uvas 100% Chardonnay, com origem numa parcela de vinha a 650 2023
e : m de altitude, situada na freguesia de Vermiosa, na sub-regido de
vINHOS DE ALTIEEE 3 Castelo Rodrigo, de solos xistosos. DENOMINAGRO

DOC BEIRA INTERIOR

VINIFICAGAD
I R : Vindima manual, recep¢do com desengace e esmagamento. fiLcooL

Fermentacao entre os 16-18°C por um periodo de cerca de 25 dias. 14%
J S Pobonzoko Jradeira
. ESTAGIO pH 3,41
CHARDONNAY .‘, Estagio com agitacao de borras “batonnage” até ao ACIDEZ TOTAL
2023 k- engarrafamento, seguido de estagio em garrafa durante 3 meses ;
= na adega. 6,62 g/dm
IT 3
mos”  BEIRAINTERIOR S AGUCARES TOTAIS
PORTUGAL 3 0,3 g/dm?
ALERGENICOS
Contém sulfitos
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