“Notas tropicais de maracuja e ananas em equilibrio com notas
citricas de casca de tangerina e lima com pedra hamida.

Na boca é gordo, com acidez fresca e vibrante com notas iguais as
do nariz.”
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BEYRA
GOUVEIO/ BRANCO / 2023

100% Gouveio / Altitude: 700 metros / Solo xistoso.

CASTAS NOTAS TECNICAS

100% Gouveio.
VINHO BRANCO

O.RIGEM L . . COLHEITA
Vinha sem irrigacao, situada na freguesia da Vermiosa a uma 2023
altitude média de 700 metros.

VINHOS DE ALTITUDE - DENOMINAGAO
VINIFICAGAD DOC BEIRA INTERIOR
| 3 Vindima manual, prensagem do cacho inteiro sem desengace

B E Y R de modo a preservar todo o potencial aroméatico. Fermentacao fiLcooL
em cubas de aco inox entre os 16 - 18°C. 13,5%
S Poboreolo MM :,
3 ESTAGIO PH 3,16
i Estagio com agitacao das borras finas “batonnage” no final da
2023 e fermentagdo alcodlica durante dois meses seguido de breve ACIDEZ TUSTAL
estagio em garrafa até Marco do ano seguinte a vindima. 6,74 g/dm
DEN%LE)}EQDEELEE&;{Q’EADA A AGUGARES TOTAIS
PORTUGAL E 0,5 g/dm?

ALERGENICOS
Contém sulfitos
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